@qu, 1729
Chocolat

PAILHASSON

Collection

FIN des FINS

Chocolaterie des Ryrénsen
&fmm%maﬂ g/wm/oe



Praliné
amande
Praliné amande a
I"ancienne, enrobé de
chocolat noir

Praliné
amande
Praliné amande a
I’ancienne, enrobé de
chocolat au lait

Praliné
aux céréales
Praliné noisettes et
céréales enrobés de
chocolat noir

Praliné

Sfeuilleté

Praliné noisette aux
brisures de crépes
dentelles, enrobés de
chocolat noir

Praliné

. 7
Sfeuilleté
Praliné noisette aux
brisures de crépes
dentelles, enrobé de
chocolat au lait

Praliné
aux céréales
Praliné noiseLtes el
céréales enrobés de
chocolat au lait



o,
Praliné noix
Praliné noix a
I'ancienne, enrobé de
chocolat noir

Pite damandes
& Qrange

Pate d'amande et d’orange
au Grand Marnier
enrobées de chocolat noir

Pistache

& (erise

Ganache pistache el
cerise griotte, moulée au
chocolat noir

,
(afé

Ganache infusée
au café, enrobé de
chocolat noir

(aramel

& (acabuéte
Ganache caramel au
beure salé et cacahuéte
grillée, enrobée de
chocolat noir

(aramel

& (acahuéte
Ganache caramel au
beure salé el cacahugle
grillée, enrobée de
chocolat au lait



Ganache rhum el raisins
macérés au rhum, moulée

(aramel

& Uanille

(itron vert Ganache caramel
Ganache aux jux et infusée & la vanille de
zesles de cilron vert, Madagascar, enrobée
moulée au chocolat noir de chocolat noir

(aramel

¢ Vanille
Ganache caramel
infusée & la vanille de
Madagascar, enrobée
de chocolat au lait

Framboise
Ganache a la purée de
framboise, moulée au
chocolat noir

(aramel
Sfruitdela
passion
Ganache caramel el
fruit de la passion,

Rbum
& Raisins

au chocolat noir moulée au chocolal noir



(oco

Ganache & la noix
de coco, enrobée de
chocolat noir

Origine
‘Uietnam
Ganache au chocolat
noir pur origine du
Vietnam, enrobée de
chocolat noir

Origine
Venezuela
Ganache au chocolat
pur origine du
Venezuela, enrobée de
chocolal au lait

A

Miel

Ganache au miel des
Pyrénées enrobée de
chocolat au lait

Menthe
Ganache infusée

a la menthe fraiche,
enrobée de chocolat noir

Uanille de
Madagascar
Ganache infusée 2 la
vanille de Madagascar,
enrobée de chocolat noir



Gianduja
Gianduja aux éclats de
noisettes caramélisées,
enrobé de chocolal noir

Orangette

Orange confite enrobée
de chocolat noir

Gianduja Escargot

Ve
Gianduja aux éclats de moulé
noiselles caramélisées, Praliné noisettes a
enrobé de chocolal I'ancienne

au lait au chocolal au lail

Grand
CMarnier
Ganache au Grand Ganache infusée au
Marnier, moulée au thé verl, enrobée de
chocolat noir chocolat au lait

Thé vert




Lapothicaire Pailhasson créait sa chocolaterie en 1729 4 Jgurdes,
les feves de chocolat arvivent directement du port de Bayonne. C'est
ainsi quest née la plus ancienne maison de chocolat de “France.

e AuXIX sicle les Pyrénces sont a I honneur. g cour impériale
de Napoléon 111, les Romantiques.. découvrent les sommets et les
bienfaits du thermalisme. le Chocolat Pailhasson enthousiasme
wune clientéle avisée et exigeante. [a chocolaterie “Pailbasson devient

le fbumz’ﬂmr du Pape Leon X ex del ’/mpémm'a) E’ugéﬂz’a, .

Cette exigence de qm/z’z‘é atraversé les temps et est toujours la
marque de ]szrzque de nos chocolats. Aes meillewrs crus de cacao
sont sélectioniés avec riguenr, puis travaillés pour exalter leurs
SAVEUTS UNIGUES.

eAu-deli de notre gamme bz’;[()rz'que, 10s maitres chocolatiers
poursuivent les innovations gowmmdm @fﬂ de loujours conmbler

vos envies; et vous étonner avec 110s chocolats d exception.



