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La plus ancienne Maison de France
Chocolaterie des Pyrénées

Depuis 1729



Praliné 
amande
Praliné amande à 
l’ancienne, enrobé de 
chocolat noir

Praliné 
amande
Praliné amande à 
l’ancienne, enrobé de 
chocolat au lait

Praliné 
feuilleté
Praliné noisette aux 
brisures de crêpes 
dentelles, enrobés de 
chocolat noir

Praliné  
aux céréales
Praliné noisettes et 
céréales enrobés de 
chocolat au lait

Praliné 
feuilleté
Praliné noisette aux 
brisures de crêpes 
dentelles, enrobé de 
chocolat au lait

Praliné  
aux céréales
Praliné noisettes et 
céréales enrobés de 
chocolat noir



Praliné noix
Praliné noix à 
l’ancienne, enrobé de 
chocolat noir

Caramel 
& Cacahuète
Ganache caramel au 
beure salé et cacahuète 
grillée, enrobée de 
chocolat au lait

Café
Ganache infusée 
au café, enrobé de 
chocolat noir

Pistache 
& Cerise
Ganache pistache et 
cerise griotte, moulée au 
chocolat noir

Caramel 
& Cacahuète
Ganache caramel au 
beure salé et cacahuète 
grillée, enrobée de 
chocolat noir

Pâte d’amandes 
& Orange
Pâte d’amande et d’orange 
au Grand Marnier 
enrobées de chocolat noir



Caramel 
fruit de la 
passion
Ganache caramel et 
fruit de la passion, 
moulée au chocolat noir

Citron vert
Ganache aux jux et 
zestes de citron vert, 
moulée au chocolat noir

Framboise
Ganache à la purée de 
framboise, moulée au 
chocolat noir

Caramel 
& Vanille
Ganache caramel 
infusée à la vanille de 
Madagascar, enrobée 
de chocolat au lait

Caramel 
& Vanille
Ganache caramel 
infusée à la vanille de 
Madagascar, enrobée 
de chocolat noir

Rhum 
& Raisins
Ganache rhum et raisins 
macérés au rhum, moulée 
au chocolat noir



Coco
Ganache à la noix 
de coco, enrobée de 
chocolat noir

Origine 
Vietnam
Ganache au chocolat 
noir pur origine du 
Vietnam, enrobée de 
chocolat noir

Origine 
Venezuela
Ganache au chocolat 
pur origine du 
Venezuela, enrobée de 
chocolat au lait

Menthe
Ganache infusée  
à la menthe fraîche, 
enrobée de chocolat noir

Vanille de 
Madagascar
Ganache infusée à la 
vanille de Madagascar, 
enrobée de chocolat noir

Miel
Ganache au miel des 
Pyrénées enrobée de 
chocolat au lait



Escargot 
moulé
Praliné noisettes à 
l’ancienne 
au chocolat au lait

Grand 
Marnier
Ganache au Grand 
Marnier, moulée au 
chocolat noir

Thé vert
Ganache infusée au 
thé vert, enrobée de 
chocolat au lait

Gianduja
Gianduja aux éclats de 
noisettes caramélisées, 
enrobé de chocolat noir

Gianduja
Gianduja aux éclats de 
noisettes caramélisées, 
enrobé de chocolat 
au lait

Orangette
Orange confite enrobée 
de chocolat noir



LL’apothicaire Pailhasson créait sa chocolaterie en 1729 à Lourdes, 
les fèves de chocolat arrivent directement du port de Bayonne.  C’est 
ainsi qu’est née la plus ancienne maison de chocolat de France.  
Au XIXème siècle les Pyrénées sont à l’ honneur. La cour impériale 
de Napoléon III, les Romantiques... découvrent les sommets et les 
bienfaits du thermalisme. Le Chocolat Pailhasson enthousiasme 
une clientèle avisée et exigeante. La chocolaterie  Pailhasson devient 
le fournisseur du Pape Léon XIII et de l’Impératrice Eugénie….

Cette exigence de qualité a traversé les temps et est toujours la 
marque de fabrique de nos chocolats. Les meilleurs crus de cacao 
sont sélectionnés avec rigueur, puis travaillés pour exalter leurs 
saveurs uniques. 
Au-delà de notre gamme historique, nos maîtres chocolatiers 
poursuivent les innovations gourmandes, afin de toujours combler 
vos envies, et vous étonner avec nos chocolats d’exception.


